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MOSZNA ZAMEK

MENU WESEL

OPCJA BUFETOWA
TOAST

Toast powitalny lampka szampana (alkoholowe lub bezalkoholowe).

OBIAD

ZUPA
(jeden rodzaj do wyboru)

Tradycyjny rosol wolowo drobiowy z makaronem z jaj przepiorczych.

Krem z zielonego groszku z dodatkiem stodkiej Smietany roslinnej i swiezego kopru z salsa
7 pieczonej papryki.

Zupa z lokalnych grzybow lesnych ze Swiezymi ziotami.

OO0 OO0

Krem pomidorowy ze swiezg bazylia.

MIESA

(cztery rodzaje do wyboru, dwie porcje na osobe)

1. D Tradycyjna rolada $laska z udzca 7. D Grillowana poledwica z dorsza
wolowego. marynowana w miodzie i tymianku.

2. D Rolada slaska z szynki wieprzowej 8. D Schab drwala z papryka kolorowa,
nadziewana musztarda, boczkiem, cebula, boczkiem zapieczony
cebula i ogorkiem kiszonym. Z0tym serem.

3. D Tradycyjny kotlet schabowy. 0. D Wieprzowy kotlet szwajcarski

4. D Grillowana piers z kurczaka. nadziewany szynka i Zottym serem.

5. [0 Pieczone kacze uda. 10. [[] Poledwiczka wieprzowa zawinieta

6. [] Devolay nadziew: astermn i éwics w bekonie.

. y nadziewany maslem i Swieza

natka pietruszki.
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DODATKI SUROWKI / SALATKI

(trzy dodatki do wyboru) (trzy do wyboru)
1. D Tradycyjne kluski slaskie. 1 D Kapusta czerwona na cieplo z jabtkiem i boczkiem.
2. [J] Ma$lane ziemniaki puree. 2. [ Ssalatka z burakow.
3. D RyZ z warzywami. 3. D Mieszanka warzyw gotowanych na parze.
4. [ Ziemniakiz wody 4. [ Surdwka z bialej kapusty z marchewka
ze Swiezym koperkiem. i Swieza pietruszka.
5. D Pieczone ziemniaki. 5. D Salatka z pieczonego buraka.
6. [ Maslana brukselka.
7. [0 Mix swiezych satat z pomidorkiem koktajlowym

wykonczona sosem ogrodowym.

DESERY STOL SZWEDZKI SLODKI

Kawa, herbata Deserki zamkowego cukiernika. Patery z owocami
1. D Suflet czekoladowy na sosie 1. D Ciasta i tort weselny od Panstwa Mlodych.
malinowym podany ze Swiezymi ) |
owocami oraz $wieza mieta. 2. D Ciasta i tort weselny z naszego katalogu
(dodatkowo platne).

2. [[] Serniczek malinowy podany z puree
7. manko i krokantem 7z orzecha
laskowego.

STOL SZWEDZKI WYTRAWNY

Kompozycja wedlin, deska lokalnych serow, pasztet z dziczyzny wlasnego wyrobu, pieczony schab
ze sliwka, pomidory i ogorki swieze, smalec wieprzowy ze skwarkami, ogorki kiszone, maslo pieczywo.

ZIMNA PIYTA

(siedem opcji do wyboru)
1. D Miesa pieczone 8. D Sledzie w salsie meksykanskiej.
2. D Kompozycja warzyw (Swieza papryka, 0. D Tatar wolowy z zoltkiem
warzywa nadziewane kozim serem, oliwki, 7 jaj przepiorczych.
g}"zyby marynowane, mix salat z sosem 10. D Krewetki w ciescie piwnym
Lloiowyr’n): . Y AN 1. [] Paszteciki z ciasta francuskiego
3. [ Salatka $rodziemnomorska ze swiezymi ze szpinakiem i anchois
warzywami, krewetka tygrysia, z dipem b D Ryby wedzone
stodko ostrym. ) Galant \ k
4. D Bruschetta klasyczna. 13- D alahiyna z¢ szczupaka
ERNNY, Y & 4P 14. [[] Satatka grecka
5. D Paszteciki z ciasta francuskiego \ .
7 grzybami lesnymi. 15. D Tortilla z kurczakiem
6. [ Galaretka drobiowa. 16. [ Mini burgery
7. [] Salatkaryzowa z tunczykiem i $wiezymi 7. O Smazope OwOCe morza w CIescie
warzywami wykoniczona sosem I}alesnlkowym z oslrym sosem
ogrodowym. 18. D Sledzie w oleju z cebulka.



wa
W o
MOSZNA ZAMEK

KOLACJA

KOLACJA I

Stol bufetowy serwowany przez szefa kuchni.

Szynka wieprzowa pieczona w catosci, palona przy gosciach.

Grillowany szaszlyk z poledwiczki wieprzowej z warzywami, patki drobiowe, pieczona golonka wieprzowa,
musztarda, sos czosnkowy, pieczone ziemniaki w mundurkach, frytki, kapusta zasmazana.

KOLACJA II
(jedna opcja do wyboru)

Wieprzowy kotlet szwajcarski, podany z ziemniakami puree i surowka z bialej kapusty.

OO0

Grillowana piers z kurczaka na sosie grzybowym z pieczonymi ziemniakami wykonczona mini
marchewka.

KOLACJA III
(jedna opcja do wyboru)

Podawana bufetowo lub porcjowo
Czysty barszcz czerwony podany z krokietem ( kapusta z grzybami lub z serem i pieczarkami)

Tradycyjny bogracz z makaronem.

OO0

Zupa 7 wedzonego indyka z warzywami.

NAPOJE

Pepsi, Mirinda, 7 Up, Sok owocowy, woda mineralna.
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DODATKOWE
INFORMAC(JE

o W przypadku wnoszenia swojego alkoholu (korkowe): 10 zl/osoba
« (iasta z naszego katalogu: 20 zl/osoba
o Tortweselny z naszego katalogu: 25 zk/osoba

« Wnoszenie swojego ciasta i/lub tortu: 10 zl/osoba (talerzykowe)

REGIONALNY STOL WIEJSKI

Stol wiejski jest specjalnie przygotowany dla Panstwa w formie drewnianego wozu
z zadaszeniem, przy ktorym od razu jest wyczuwalny wiejski klimat.

W sklad stolu wiejskiego wchodza produkty najwyzszej jakosci przygotowywane w miejscowej masarni
tj. kietbasa krakowska sucha, boczek rolowany, szynka domowa wedzona drzewem owocowym i parzona,
szynka z liSciem wedzona i parzona, schab wedzony, szynka nacierana przyprawami, kietbasa sucha,
kabanosy wieprzowe oraz wyroby zamkowego Szefa Kuchni tj. schab ze $liwka, kielbasa z dziczyzny,
pieczen z karczku podawany na zimno, domowy smalec ze skwarkami i cebula, pieczony pasztet
7 dziczyzny, sos zurawinowo-winny, ogorki kiszone, sledzie w oleju z cebula, aromatyczne pieczywo
oraz alkohol w debowej beczce.

60 71/osoba
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