Szanowni Panstwo

Jest nam ogromnie mito, ze zechcieliscie spedzi¢ z nami swoje wyjatkowe chwile. Ponizej znajdziecie nasze propozycje
dan jakie mozemy dla Was przygotowa¢. Rownoczesnie dzickujemy Wam za po§wigcony czas na udzielenie
odpowiedzi dotyczacych niezbednych informacji do przygotowania Waszej uroczystosci.
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POWITANIE GOSCI WINEM MUSUJACYM
Wino musujace — 9 zl/osoba
O Alkoholowe 0 Bezalkoholowe

OBIAD
Zupa - jeden rodzaj do wyboru

[J Rosot drobiowo-wotowy podany z makaronem z jaj przepiorczych 18 zl/osoba

[0 Krem z zielonego groszku z dodatkiem stodkiej $mietany roslinnej i $wiezego kopru i salsg paprykows 22 zl/osoba
L1 Zupa z lokalnych grzybéw lesnych z dodatkiem $mietany roslinnej wykonczona §wieza natkg pietruszki 23 zl/osoba
[0 Lokalny zur $laski z dodatkiem $wiezo tartego chrzanu, jajkiem na twardo, boczkiem i kietbasg 23 zl/osoba

Miesa - pie¢ rodzajow mies do wyboru (dwie porcje na osobe)

[] Tradycyjna rolada $laska z udzca wotowego L] Grillowana polgdwica z dorsza marynowana
w miodzie i tymianku

L] Schab drwala z papryka kolorowa, cebula,
boczkiem i zapieczony z6ttym serem

[] Rolada §lgska z szynki wieprzowej nadziewana
musztarda, boczkiem, cebulg i ogorkiem kKiszonym

[] Tradycyjny kotlet schabowy [] Zebra wolowe w stylu azjatyckim marynowane
[ Grillowana piers z kurczaka W Sosie terlyaEI | i nad
. ] Wieprzowy kotlet szwajcarski nadziewany
[ Pieczone udo kacze szynka i Zoltym serem
[ 1 Devolay nadziewany maslem i $wieza natka [ Grillowany szaszlyk z poledwicy wieprzowej
pietruszki w towarzystwie mieszanki warzyw

Dodatki do obiadu
trzy salatki/suréwki do wyboru

trzy dodatki do wyboru:

[] Kluski §laskie

[] Maslane ziemniaki puree
[] Ziemniaki z wody

LI Frytki

1 Pieczone ziemniaki

[] Czerwona kapusta na cieplo
[] Suréwka z biatej kapusty

L] Bukiet gorgcych warzyw

L] Warzywa grillowane

L] Safatka z burakow

] Mizeria z zielonego ogorka

jeden sos do wyboru

1 Sos pieczeniowy L1 Sos mysliwski 1 Sos grzybowy
70 zV/osoba




KAWA, HERBATA

[] Kawa, herbata 17 zlosoba

DESER
Jeden do wyboru dla wszystkich
[ Ciasto do wyboru z katalogu 17 zl/osoba [0 Lody z owocami i bitg $mietang 22 zl/osoba
[J Tort do wyboru z katalogu Ceny i fot. w katalogu O Sernik malinowy z dodatkiem krokantu
(1 Deserki zamkowego cukiernia (dwa deserki na osobe, z orzechow laskowych 22 zl/osoba
fot. w katalogu) 18 z}/osoba 1 Suflet czekoladowy na sosie malinowym
1 Patery z owocami 19 zl/osoba z dodatkiem satatki owocowej 21 zl/osoba
ZIMNA PLYTA
Sze$¢ pozycji do wyboru
[] Deska migs pieczonych i wedlin ] Smazone owoce morza w ciescie nalesnikowym i sosem ostrym
[1 Deska lokalnych serow [ Satatka $§rodziemnomorska
[] Tatar wolowy z jajkiem przepiorczym [ Tortilla z kurczakiem
[] Galaretka drobiowa I Mini burgery z wieprzowing
L1 Pasztet z dziczyzny z Zurawing L] Kieszonki z fososiem i serem chrzanowym
[1 Satatka grecka ] Satatka ryzowa z tunczykiem i warzywami
[1 Safatka jarzynowa w szynce O Sledzie z cebulka na grillowanym zimniaku
[1 Krewetki w cieScie piwnym O Sledz w salsie meksykanskiej

(] Warzywa nadziewane

i X _ Pieczywo, masto, smalec wieprzowy i ogorek kiszony.
[1 Paszteciki francuskie z grzybami

42 7}/ osoba

KOLACJA |

Zupa (jedna do wyboru dla wszystkich gosci) Podawana: [J bufetowo lub [J porcjowo (zaznacz)

(] Drobiowa zupa w stylu orientalnym 23 zl/osoba
[1 Zupa z wedzonego indyka z warzywami 23 zl/osoba
[1 Zupa serowa z migsem mielonym i warzywami 23 zl/osoba

Mig¢sa — cztery rodzaje do wyboru (1,5 porcji na osobe)

[1 Pieczona golonka wieprzowa

[1 Roladki drobiowe z marynowang papryka
1 ogorkiem

[1 Szasztyk drobiowy z warzywami

L1 Patki z kurczaka

[] Pieczen z karczku

(1 Schab rolowany serem i musztarda francuska

L1 Poledwiczka wieprzowa w bekonie

[J Rolowany kotlet schabowy ze szpinakiem i serem
1 Plastry gotowanego indyka

L1 Piers$ z kurczaka nadziewana grzybami lesnymi
1 zOtym serem

Dodatki do kolacji

dwa dodatki do wyboru: trzy dodatki do wyboru

[0 Kluski pieczone [ Maslana brukselka z butka tarta

I Frytki belgijskie [ Satata lodowa z sosem czosnkowym

[ Talarki ziemniaczane [1 Mix satat z pomidorkiem i sSosem winegret
[J Ryz jaSminowy z warzywami L1 Blanszowany brokut

O Grillowana mini marchewka
L1 Kalafior w zlocistej panierce

jeden sos do wyboru
1 Sos stodko kwasny [1 Sos kurkowy [] Sos $mietankowy

60 zl/osoba



https://mosznazamek.pl/wp-content/uploads/2023/05/Torciki-torty-deserki-zamkowy-cukiernik-2023-najnowsze-23-maja-2023.pdf

KOLACJA II

Jedno danie do wyboru dla wszystkich gosci Podawana: [ bufetowo lub [J porcjowo (zaznacz)

[1 Barszcz z krokietem do wyboru (kapusta z grzybami, pieczarki z serem) 25 zl/osoba
[] Zupa gulaszowa z pieczywem 25 zl/osoba
[1 Bogracz z migsa wieprzowego z makaronem 25 zl/osoba

Ewentualne alkohole zapewnia

[0 Moszna Zamek (osobna karta) [0 Zamawiajacy — 10 zl/osoba (korkowe)

Napoje dodatkowo platne (brak mozliwo$ci wnoszenia swoich napoi). Napoje sa rozliczane wedlug spozycia:

Dzbanek soku (1,75 1) - 17 zt Dzbanek wody (1,75 1) — 10 zt
Pepsi, Mirinda, 7up (0,2 1) — 6 zt Pepsi, Mirinda, 7up (0,51) — 8 zt

Whnoszenie swojego ciasta i/lub tortu — 9 zt / osoba (talerzykowe)

Nazwy ciast: 1. 2.
Ciasto (cztery rodzaje do wyboru) — 17 z¥/osoba 3. 4.
Tort (edenrodzaj) — ceny w katalogu Smak tortu: Tlo$¢ porcji:

*Figurki, topery i inne elementy dodatkowo ptatne.

Katalog ciast, tortow i deserkow zamkowego cukiernika dostepny jest tutaj - link
Czas trwania imprezy: maksimum do 23:00 [ dhuzej U

Imprezy obstugujemy do godziny 23:00 — kazda kolejna godzina ponad zatozong — 130 zt/godzina

Osoby kontaktowe: Lukasz Kosinski 793 791 449 lukasz@mosznazamek.pl
Piotr Kolek 536 999 751 piotr@mosznazamek.pl

Szef kuchni: Mateusz Gap & Zamkowy cukiernik: Ewelina Bereta

Warunki rezerwacji

Menu dostepne dla minimum 10 os6b. W przypadku mniejszej liczby osob kalkulacja bedzie wykonana dla 10 oséb.
W ciagu 5 dni roboczych od dokonania wstgpnej rezerwacji wymagana jest wptata zaliczki
w kwocie 500 zt na ponize konto tytutem ,,imi¢ i nazwisko-nazwa sali-data imprezy”

Numer rachunku bankowego:
Moszna Zamek Sp. z 0.0.
Bank Spoéldzielczy w Bialej
77 8903 0002 2001 0003 3503 0001

Odpowiedzi na najczesciej zadawane pytania

Dzigkujemy za zainteresowanie naszymi ustugami!
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MOSZNA ZAMEK
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https://mosznazamek.pl/imprezy-okolicznosciowe/
mailto:lukasz@mosznazamek.pl
mailto:piotr@mosznazamek.pl
https://mosznazamek.pl/dla-ciebie/imprezy-okolicznosciowe/
http://www.mosznazamek.pl
https://www.facebook.com/zamekmoszna/
https://www.instagram.com/zamekmoszna/
https://www.youtube.com/channel/UC1C5isWkkqeGCtx_20FNHlA
https://www.tiktok.com/@mosznazamek

