KATALOG SEODKOSCI

/ZAMKOWEGO CUKIERNIKA

Witamy w naszym wyjgtkowym katalogu, w ktérym chcemy przyblizy¢ Ci
nie tylko nasze pyszne ciasta, ale takze historie i tradycje, ktére sie za nimi
kryja. Jest nam niezmiernie mito moc podzieli¢ sie z Tobg tg wyjgtkowa
informacjg: nasze ciasta sg wypiekane z sercem i troskg w magicznym
Zamku w Mosznej.

To wiasnie tutaj, w otoczeniu niepowtarzalnej atmosfery zamkowych muréw,
nasza cukiernik Ewelina Bereta, postugujac sie lokalnymi, sprawdzonymi
recepturami, tworzy dla Ciebie prawdziwe arcydzieta smaku. Jej pasja
| zaangazowanie sg nieodtgczng czescig kazdego kawatka,
ktory trafia na Twoje podniebienie.

Dzieki starannej pracy oraz trosce o kazdy szczegot, mozemy zagwarantowac
nie tylko wyjgtkowy smak, ale takze niepowtarzalne doznania kulinarne,
ktore przeniosg Cie w Swiat magii i smakow.

Zapraszamy Cie do odkrycia naszego katalogu i delektowania sie
kazdym kesem, ktory kryje w sobie historie, tradycje i jedyny,
niepowtarzalny smak!

MOSZNA ZAMEK




C IAS I A CENA: 17 zt | porcja = cztery rodzaje ciast

SERNIK OREO

Delikatnie aksamitny sernik z ciasteczkami oreo, na czekoladowym
kruchym spodzie z masg serowg i mascarpone.

SERNIK LEMON CURD

Bardzo delikatny, domowy sernik na kruchym czekoladowym spodzie
z autorskg masg serowg i kremowg masg cytrynowa.

Ciasto na jasnym biszkopcie z masg Smietankowa - na bazie Smietanki
I serka mascarpone. Gérna warstwa to malinowa galaretka z malinami.

KARPATKA

Domowe ciasto parzone, przektadane kremem budyniowym, posypane
cukrem pudrem.

GORA LODOWA

Ciasto budyniowe na biszkopcie przektadane czekoladowymi herbatnikami
I dwukolorowa polewa z mleka w proszku.

GALARETKA Z MALINAMI ‘



C IAS I A CENA: 17 zt | porcja = cztery rodzaje ciast

CIASTO CYTRYNOWE

Ciasto na jasnym biszkopcie z gotowang masg cytrynowg przetozone
herbatnikami i Smietang z galaretkg cytrynowa.

WZ

Ciasto na ciemnym biszkopcie przetozone Smietang i mascarpone
z polewg czekoladowa.

Sernik bez spodu - masa serowa polana polewg czekoladowa.

BROWNIE

Ciasto z malinami na wilgotnym biszkopcie czekoladowym przektadane
masg serowg i malinami.

CIASTO KARMEL — CZEKOLADA

Ciasto na ciemnym biszkopcie z masg kajmakowa przektadane herbatnikami
I Smietang z mascarpone oraz z polewg czekoladowa.

SERNIK SAUTE ‘



C IAS I A CENA: 17 zt | porcja = cztery rodzaje ciast

SERNIK PISTACJOWY

Na kruchym czekoladowym spodzie. Wilgotna i delikatna masa serowa
z dodatkiem pasty z prazonych pistacji.

CIASTO OREO

Na ciemnym biszkopcie przektadany masg smietankowo - waniliowg
z ciasteczkami i polewg czekoladowa.

CIASTO ORZECHOWIEC

Z chrupigcg, stodkg, orzechowo-miodowg glazurg przektadany budyniowym
kremem.



TORTY

PODSTAWOWE SMAKI

1. Jasny biszkopt, krem z mlecznej czekolady, krem malinowy i krem cytrynowy
2. Jasny biszkopt krem na bazie mascarpone ze swiezymi owocami i musem malinowym
3. Ciemny biszkopt krem z mlecznej czekolady i krem z owocéw lesnych z mleczng czekoladg

Uwaga! Krem przygotowywany jest na bazie czekolady belgijskiej. Smaki tortéw mozna ustali¢ indywidualnie.

llosé porcji Srednica tortu [cm] Cena [z]
10 16 250
15 19 350
20-25 22 450
30-40 25 550
50 28 650

Uwaga! Cena zawiera podstawowy wystréj wraz z podstawka i opakowaniem. Optacie dodatkowej podlegajg figurki, zabawki,
topery, butelki itd.

TORT PODSTAWOWY




TORT 01 TORT 02 TORT 03

TORT 04 TORT 05 TORT 06
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DE S E RKI CENA: 18 zt | porcja = dwa rodzaje deserkéw

DESER CYTRYNOWY Z MALINA

DESER PANA COTTA Z MUSEM MANGO
[ MARAKUJA

DESER KINDER BUENO

DESER SNIKERS

PIANKA TRUSKAWKOWA

KINDER COUNTRY



CUKIERNIK EWELINA BERETA

® Skad wzieto sie Twoje zamitowanie do cukiernictwa?

Moja pasja do cukiernictwa wraz z naukg rozpoczeta sie w wie ku 15 lat. Jako nastolatka spedzatam wiele czasu
samodzielnie w kuchni, eksperymentujgc z pieczeniem ciast. Juz wtedy odczuwatam ogromng przyjemnosé
z tworzenia stodkosci i wiedziatam, ze chce rozwijac sie w tej dziedzinie.

e Jakie sg Twoje ulubione przepisy?

Najbardziej lubie przepisy, ktére sg nie tylko szybkie w przygotowaniu, ale takze zaskakujgco proste.
Cenie sobie mozliwos¢ stworzenia czegos wyjatkowego z podstawowych sktadnikow.

® Co uwazasz za najistotniejsze w przygotowaniu stodkosci?

Dla mnie kluczowym elementem jest uzywanie wysokiej jakosci sktadnikow. Daze do tego, aby wypieki, byty jak
najswiezsze i wolne od sztucznych dodatkow. Chee, aby nasze produkty przypominaty domowe smaki, dlatego
dbam o to, aby byty jak najbardziej naturalne. Stodkosci sporzgdzam na miejscu w zamku w pomieszczeniach
bedacych niegdys czescig kuchni hrabiego Tiele-Winckler.

tukasz Kosinski +48 793 791 449 ° lukasz@mosznazamek.pl

Piotr Kotek + 48 536 999 751 L piotr@mosznazamek.pl

* Zamowienia przyjmowane sg na minimum 10 porgcji.
* Wszystkie zdjecia zawarte w naszym katalogu prezentujg wyglad naszych wypiekow.



